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Forrellat Catering neix com a resposta a una nova manera  
d’entendre el càtering, un nou concepte que pren la 
personalització com a eix d’una gastronomia creada al gust  
de cada comensal. 
La filosofia de Forrellat es fonamenta en tres pilars bàsics:  
personalització, qualitat i flexibilitat. L’efecte immediat és que 
els serveis de Forrellat s’adapten perfectament a les necessitats 
dels nostres clients.

Forrellat Catering nace como respuesta a una nueva forma 
de entender el catering, un nuevo concepto que considera 
la personalización como el eje de una gastronomía creada  
a gusto de cada comensal.
La filosofía de Forrellat se fundamenta en tres pilares básicos: 
personalización, calidad y flexibilidad. El efecto inmediato es 
que los servicios de Forrellat se adaptan perfectamente a  
las necesidades de nuestros clientes. 

Forrellat Catering was born of a new approach to the traditional 
catering service: a new concept of personalised catering as the 
cornerstone of a culinary experience created to suit the tastes 
of every guest. 
Forrellat’s company philosophy is based on three key pillars: 
personalisation, quality and flexibility. The immediate result is 
that the service we provide here at Forrellat adapts perfectly to 
the needs of our clients. 

Dès le début, Forrellat Catering avait pour vocation d’apporter 
une réponse à une nouvelle façon d’appréhender le service 
de catering, un nouveau concept qui fait de la personnalisation 
l’axe d’une gastronomie créée selon les goûts de chaque 
convive.
La philosophie de Forrellat se fonde sur trois piliers essentiels : 
personnalisation, qualité et flexibilité. L’effet immédiat est que 
les services de Forrellat s’adaptent parfaitement aux 
nécessités de ses clients.

Plaça Sant Jaume, 1, baixos, local D
08201 Sabadell
T	 937 480 704
F	 937 272 585

Contacte
Marià Forrellat
Director

info@forrellatcatering.com
www.forrellatcatering.com

Gourmet Paradís Càtering  Molins de Rei

Avinguda de Barcelona, 243
Polígon Industrial El Pla
08750 Molins de Rei
T	 936 803 500
F	 936 801 089

Contacte
Miquel Lozano
Director Nacional de Càtering

miquel.lozano@paradis.es
www.paradis.es

Càtering experimentat, amb alts nivells de qualitat, garantia  
d’èxit i organització sincronitzada.
En aquesta professió, on la mà i la involucració de l’home són 
essencials, un equip de professionals cohesionats amb el suport 
d’una consolidada estructura, flexibilitat i creativitat componen  
la fórmula que ha convertit Gourmet Paradís Càtering en líder 
nacional en el servei de càtering per a esdeveniments.
La seva oferta la completa una gran varietat d’espais ideals per 
celebrar tota mena d’esdeveniments i reunions professionals  
a Barcelona capital i comarques. 

Catering experimentado, con altos niveles de calidad, garantía 
de éxito y organización sincronizada.
En esta profesión, donde la mano y la implicación del hombre 
son esenciales, un equipo de profesionales cohesionados 
con el apoyo de una consolidada estructura, flexibilidad y 
creatividad componen la fórmula que ha convertido a Gourmet 
Paradís Catering en líder nacional en el catering para eventos. 
Su oferta se complementa con una gran variedad de espacios, 
ideales para celebrar todo tipo de eventos y reuniones  
profesionales en Barcelona capital y comarcas.

Experienced catering service with high levels of quality, 
guaranteed success and seamless organisation.
In a profession like this, where handcrafted products and 
involvement at the human level are essential, a team of dedicated 
professionals supported by an established structure, flexibility 
and creativity come together to provide the formula that has 
made Gourmet Paradís Catering into a national leader in event 
catering.
The service provided by the company is completed with a wide 
variety of spaces that are ideal for all types of events and 
professional meetings in Barcelona and the surrounding regions. 

Caterin expérimenté, avec de Hants niveaux de qualité, offrant 
garantie de succès et une organisation.
Dans cette profession où la main et l’implication de l’homme 
sont essentielles, une équipe de professionnels unis avec 
le soutien d’une structure consolidée, flexibilité et créativité, 
constitue la formule qui a fait de Gourmet Paradis Catering le 
leader national du service de catering pour diverses mani-
festations. Son offre s’enrichit d’un vaste éventail d’espaces 
spécialement conçus pour y célébrer toute sorte d’événements 
et de réunions professionnelles à Barcelone et ses alentours.

Forrellat Personal Càtering  Sabadell 
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Grup Cal Blay  Sant Sadurní d’Anoia

Josep Rovira, 27
08770 Sant Sadurní d’Anoia
T 938 914 152 / 938 996 377
F 938 996 378

Persona de contacte
Jordi Cardà
Director d’Esdeveniments i co-direcció

calblay@calblay.com
www.calblay.com

Cal Blay és una empresa de serveis amb llarga experiència en 
l’organització de convencions, inauguracions i presentacions. 
Les inquietuds i l’esperit d’innovació del seu equip aporta a cada 
acte el valor afegit per atendre les necessitats de l’esdeveniment, 
oferint un ampli ventall de possibilitats en espais. La cuina de Cal 
Blay elabora els plats amb productes de qualitat. Als fogons 
es combina el coneixement de la cuina tradicional i les noves 
tendències gastronòmiques, amb una elaboració que ressalta 
l’aroma, la textura, el color i el sabor. La passió pel treball i el 
compromís amb els clients són la clau per entendre Cal Blay.

Cal Blay es una empresa de servicios con una larga experiencia 
en la organización de convenciones, inauguraciones y 
presentaciones. Las inquietudes y el espíritu de innovación de 
su equipo aportan a cada acto el valor añadido para atender a 
las necesidades de cada evento; además, se ofrece un amplio 
abanico de posibilidades en relación con los espacios.
La cocina de Cal Blay elabora los platos con productos de  
calidad. En los fogones se combina el conocimiento de la cocina 
tradicional y las nuevas tendencias gastronómicas, con una 
elaboración que resalta el aroma, la textura, el color y el sabor 
de sus productos. La pasión por el trabajo y el compromiso 
con los clientes son la clave para entener Cal Blay.

Catering Sensacions  Badalona

Xarol, 16 A i B. Pol. Ind. Les Guixeres 
08915 Badalona
T 931 874 342 
F 931 874 342
M 627 243 017

Persona de contacte
Elena Arran
Directora comercial

elena@cateringsensacions.com
josep@cateringsensacions.com
www.cateringsensacions.com

CATERING SENSACIONS és un empresa d’avui, flexible, 
creativa, àgil, professional i competitiva. L’experiència, passió i 
compromís defineixen el resultat del seus serveis. Gastronomia 
que no deixa indiferent, interpreta la cuina mediterrània 
tradicional amb les noves tècniques de cocció i amb la premissa 
de respectar la qualitat dels productes i els seus sabors.
Ofereix una gran varietat de serveis integrals com sopars 
temàtics, de gala, inauguracions, coffees adaptats a grups 
petits i a grans esdeveniments en un ventall molt ampli d’espais 
singulars a Barcelona ciutat i rodalies.

CATERING SENSACIONS es una empresa de hoy, flexible, 
creativa, ágil, profesional y competitiva. La experiencia, la  
pasión y el compromiso definen el resultado de sus servicios. 
Gastronomía que no deja indiferente, interpreta la cocina 
mediterránea tradicional con las nuevas técnicas de cocción, 
con la premisa de respetar la calidad de los productos y sus 
sabores.   
Ofrece un gran variedad de servicios integrales como cenas 
temáticas, de gala, inauguraciones, coffees adaptados a grupos 
pequeños y a grandes eventos en un abanico muy amplio de 
espacios exclusivos en Barcelona ciudad y alrededores.

Cal Blay is a service company with a wealth of experience in  
the organization of conventions, launches, presentations, etc. 
The team’s enthusiasm and spirit of innovation add value to 
each event py paying attention to every detail. A variety of 
spaces are available for a wide range of activities. The Cal Blay 
kitchens prepare dishes made from quality ingredients. Our 
cooks combine their knowledge of traditional cuisine with the 
latest trends gastronomy, to prepare dishes that delight the 
nose, the eye and the palate. Hard work and commitment to 
the client are the keys to Cla Blay’s philosophy.

Cal Blay est une enterprise de services qui bénéficie d’une 
longue expérience dans l’organisation de conventions, inaugu-
rations et présentations. La curiosité et l’esprit d’innovation de 
son équipe apportent à chaque manifestation la valeur ajoutée 
pour répondre aux nécessités de l’événement, offrant un large 
éventail de possibilités en matière d’espaces. Les plats propo-
sés par Cal Blay sont élaborés avec des produits de qualité. La 
connaisance de la cuisine traditionelle se conjugue aux nouve-
lles tendances gastronomiques avec une élaboration qui exalte 
saveurs, textures, couleurs et goûts. La passion pour son travail 
et son engagement envers sa clientèle son les maîtres mots qui 
définissent Cal Blay.

SENSACIONS CATERING an innovative catering company 
providing Barcelona and the surrounding area the best of 
Catalan cuisine. They work with the finest local products,  
and with their experience, creativity and hard work ensure that 
their clients ideas get transformed into a catering Sensation, 
whatever the occasion may be.

CATERING SENSACIONS est une entreprise d’aujourd’hui, 
flexible, créatrice, agile, professionnelle et compétitive. 
L’expérience, la passion et l’engagement définissent le résultat 
de ses services. La gastronomie qui ne laisse pas indifférent,  
il interprète la cuisine méditerranéenne traditionnelle avec  
les nouvelles techniques de cuisson, et avec la prémisse  
de respecter la qualité des produits et de ses goûts.   
Offre une grande variété de services intégraux comme, des 
dîners thématiques, de gala, des inaugurations, de coffee, 
adaptés à de petits groupes et à de grands évènements dans 
un très ample éventail d’espaces exclusives à Barcelone et  
des environs.
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Amb la garantia d’un dels més grans grups de restaurants  
de Catalunya, Moncho’s Catering ofereix un tractament profes-
sional a cadascun dels seus projectes, des de cobrir completa-
ment la restauració d’un congrés, convenció o reunió de treball 
fins aportar un toc d’elegància i bon gust a la seva presentació, 
inauguració o festa de cloenda. Elaborem pressupostos a mida, 
sense cap compromís. 

Con la garantía de uno de los mayores grupos de restaurantes 
de Cataluña, Moncho’s Catering ofrece un tratamiento profe-
sional a cada uno de sus proyectos. Desde cubrir por completo 
la restauración de un congreso, una convención o una reunión 
de trabajo, hasta aportar un toque de elegancia y buen gusto 
en su presentación, inauguración o fiesta de clausura. Elabora-
mos presupuestos a medida, sin ningún compromiso.

Moncho’s Catering  Barcelona

Adreça / Dirección
Address / Coordonnées

Travessera de Gràcia, 44-46
08012 Barcelona
T 934 146 622 / 932 001 204
F 932 017 389

Persona de contacte
Manuel Carpio
Director

catering@monchos.com
www.monchos.com

Informació / Información
Information / Information

Moncho’s Catering offers the guarantee of the best catering 
group in Barcelona and professional treatment to each of the 
projects. From completely arranging catering for a congress, 
convention or meeting to bringing a touch of elegance and 
good taste in your presentation, inaufuration or closing  
ceremony. We give estimates without obligation.

Avec la garantie de l’un des plus grands groupes de restaurants 
de Catalogne, Moncho’s Catering offre un traitement profes-
sionnel à chacun de ses projets. Depuis la couverture intégrale 
de la restauration d’un congrès, séminaire ou réunion de travail, 
jusqu’à donner une touche d’élégance et bon goût à sa présen-
tation, inauguration ou fête de clôture. Nous faisons des devis 
sur mesure, sans aucun engagement.

Prats Fatjó  Barcelona
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Prats Fatjó was established in 1917, and it was not long before 
it had consolidated its position as one of the most prestigious 
companies in the catering sector. 
With strong roots in Barcelona society, and having participated 
in a wide range of high-level events, the company’s incorpora-
tion into the Husa Group in 1986 saw the start of its geographic 
expansion on a national and international scale.

Créée en 1917, Prats Fatjó est devenue en peu de temps  
l’une des entreprises les plus prestigieuses dans le domaine  
de la restauration.
Très enracinée dans la société barcelonaise et protagoniste 
d’exception pour une multitude d’événements de haut niveau, 
l’entreprise s’est incorporée au Groupe Husa en 1986, ce qui 
a marqué le début de son expansion géographique à l’échelle 
nationale et internationale.

Prats Fatjó es va crear el 1917 i en poc temps es va consolidar 
com una de les empreses amb més prestigi en l’àmbit de la 
restauració.
Molt arrelada en la societat barcelonina, protagonista 
d’excepció en multitud d’esdeveniments d’alt nivell, la seva 
incorporació al Grup Husa, el 1986, va marcar l’inici de la  
seva expansió geogràfica a escala nacional i internacional.

Prats Fatjó se creó en 1917 y en poco tiempo se consolidó 
como una de las empresas con más prestigio en el ámbito  
de la restauración.
Muy arraigada en la sociedad barcelonesa, protagonista de 
excepción en multitud de eventos de alto nivel, su incorpora-
ción al Grupo Husa, en 1986, marcó el inicio de su expansión 
geográfica a escala nacional e internacional.

Av. Diagonal, 661-671
08028 Barcelona
T 932 634 524
F 932 634 580

Persona de contacte
Sergi Amigó
Director Comercial

pratsfatjo@husa.es
www.pratsfatjo.com
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Soteras Catering  Castelldefels

Passeig de la Marina, 212
08860 Castelldefels
T 936 350 242 
F 936 641 001

Persona de contacte
Joan Carreras
Departament Comercial

comercial@grup-soteras.com 
www.grup-soteras.com

El nostre servei de càtering arriba fins on arribi la seva imagi-
nació. La selecció de matèries primeres, la seva elaboració  
i presentació són la base de la nostra cuina, acompanyada  
d’un servei personalitzat. 
La nostra vaixella, cristalleria, aixovar, mobiliari i decoració 
floral són elements decoratius que faran de la seva celebració 
un acte singular. Creem l’ambient que el nostre client neces-
sita, i tot servit amb la màxima atenció i cura pel millor equip 
professional. 

Nuestro servicio de catering llega hasta donde llegue su 
imaginación. La selección de materias primas, su elaboración 
y presentación son la base de nuestra cocina, acompañada 
de un servicio personalizado.
Nuestra vajilla, la cristalería, el menaje, el mobiliario y la  
decoración floral son elementos decorativos que harán de  
su celebración un acto singular. Creamos el ambiente que 
nuestro cliente necesita; todo ello, servido con la máxima 
atención y cuidado por el mejor equipo profesional. 

Our catering service goes as far as your imagination may go. 
The essence of our cuisine is the election of raw materials,  
their ellaboration and presentation − all with personalised 
service.
Our crockery, glassware, trousseau, furniture and flower  
decoration will turn your celebration into a singular event.  
We create the environment our client needs − all with the care 
and attention of our professional team. 

Notre service de restauration arrive là où votre imagination 
vous porte. La sélection de matières premières, leur élabora-
tion et présentation sont la base de notre cuisine, accompa-
gnée d’un service personnalisé. 
Notre vaisselle, cristallerie, couverts, mobilier et décoration 
florale sont autant d’éléments décoratifs qui rendront votre 
évènement unique. Nous créons l’ambiance souhaitée par  
notre client, le tout servi avec le plus grand soin par la 
meilleure équipe de professionnels. 




